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え
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き
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と
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残
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よ
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に
カ
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し
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醤
油
、
だ
し
、
お
酒
な

ど
を
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妙
に
調
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し
、
旨
み

を
引
き
出
し
て
ま
す
。

株式会社福一のみなさん

えのき茸と醤油が宮城県産、製造場所は宮城県蔵
王町ですので、宮城色を全面に出した地産商品です。

古今東北とめぐみ野のダブルブランドを冠した「なめ
茸」です。宮城県をはじめ、全国の方々に末永く愛し
ていただけるよう心を込めて製造して参ります。



【古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北×めぐみ野 シャキシャキえのきのなめ茸
【分類】：農産
【製造者名】：株式会社福一
【製造地】：宮城県刈田郡蔵王町
【主な原材料】：えのきたけ（宮城県産）、醤油、水飴、つゆ、砂糖、合成清酒、食塩、デキストリン、

さとうきび抽出物/ｐＨ調整剤、増粘多糖類、調味料（アミノ酸）、酸化防止剤（Ｖ．Ｃ）、
酸味料（一部に小麦・大豆を含む）

【内容量】：１８０ｇ
【保存方法】：直射日光・高温多湿を避けて保存して下さい
【賞味期限】：２７０日
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８５３５３
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８５３５０

＜おすすめの食べ方＞

定番はご飯に乗せてお召し
上がりください。
また冷ややっこに乗せて、
大根おろしと一緒にもおす
すめです。

さらに和風パスタ、和風おろしハンバーグ、
キャベツの塩昆布和え、青菜の和え物など

＜「めぐみ野」シャキシャキえのき＞

シャキシャキの食感と強い甘みが特徴の「めぐみ野」
シャキシャキえのき。一般的なえのきの栽培期間は
通常５０日～５５日ですが、「めぐみ野」シャキシャキ
えのきは活力のある種菌と徹底した栽培管理によっ
て通常より短い４０～４５日間の栽培でえのきの軸を
均等に太く揃えた栽培を実現したことで、より「シャキ
シャキ」とした食感を味わうことができます。
～出典：みやぎ生協 顔とくらしの見える産直めぐみ野～

〈こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

え
の
き
の
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ

感
が
残
る
よ
う
約
２
㎝
に

カ
ッ
ト
し
て
い
ま
す
。

タ
レ
の
調
合
は
え
の
き
と

の
バ
ラ
ン
ス
が
最
適
に
な

る
よ
う
何
度
も
レ
シ
ピ

を
精
査
し
、
醤
油
の
香
り
、

塩
味
と
甘
味
、
粘
度
を
絶

妙
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

東日本大震災当時は電気が不通だったため工場が
稼働できませんでした。流通も暫く復旧しなかったた
め再稼働、製品出荷ができるまで非常に大変でした。

また一部風評被害も受け、対応に追われましたこと
を思い出します。

蔵王ブランド、宮城ブランドを開発推進していくことが
復興と永続的な地域社会への貢献と発展に繋がる
ことを信じております。

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉
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